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Melon Bio@

Bolognaise de soja Bio
Penne Bio @

Saint Moret Bio

Creme dessert chocolat Bio

Tomates - Sauce pesto
Paupiette de dinde FR - Sauce chasseur

Petits pois
Saint Nectaire AOPE)
Fruit de saison Bio

Salade de pommes de terre, mais, persil
Sauté de porcO - Sauce dijonnaise

/Marceaux de colin £ - Sauce dijonnaise
Jeunes carottes
Mimolette

Banane Bio 2

Concombre - Sauce bulgare

Poisson et riz de Camargue IGP facon paélla 1)
Yaourt sucré
Tarte aux poires Bourdaloue

Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise,
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Carottes rapées - Vinaigrette a I'orange

Saucisse de parc o9
[Palet végétarien montagnard
Haricots blanc a la tomate

Emmental Bio @
Compote fraiche pomme mure©

Oeuf dur Bio @ - Sauce mayonnaise

Pastasaotto aux courgettes et fromage ail et fines herbes D
Cantal AOPE

Raisin Bie (régional) AT
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Saucisson a l'ail -, cornichons
/Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise

Sauté de boeuf € - sauce facon bourguignon
Purée de pommes de terre Bio @

Suisse Bio fruité @
Fruit de saison

Salade de perles de pates, poivron et tomate - Vinaigrette au basilic

Poisson blanc meunigre© -, citron
Chou fleur béchamel

Yaourt sucré vrac (régional) L]
Cake aux pépites de chocolat du chef&

Vendredi

) @, O . . O . Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
2 plat signature &/ Réglonal %’ Bio ““*Produit labellisé Y.¥ Origine France Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.
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Menu

Taboulé @
Emincé de filet de poulet - Sauce au cumin

Carottes HVE
Tomme grise

Pommae (régional) L)

Concombre Bio @ - Sauce bulgare
Tortellon: 8io pomodore mozzarelle sauce blanche @

Gouda Bio @
Creme dessert vanille Bio
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Salade iceberg - Vinaigrette au xérés
Chili sin carne (sans viande)

Riz de Camargue

Camembert Bio @

Crumble pomme spéculoos

Salade de blé aux petits l[égumes - Vinaigrette

Morceaux de colin @ - Sauce citron
Purée de pommes de terre et épinard

Fromage blanc Bio @
Galettes au beurre Bio @

Vendredi

; . @ . Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
® Bio @Prodmt labellisé &/Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.
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Salade de pommes de terre, oignons et cornichons - Vinaigrette
Cordon bieu de dinde FRO

Ratatouille
Mimolette

Pomme (régional) LA

Salade verte Bio @ - Vinaigrette
Saucisse de volaille Bio

Lentilles Bio au jus o)
Suisse nature Bio @
Banane Bio @

Concombre - Sauce bulgare
Rigolo au fromage
Riz de camargue IGP aux petits légumes

Vache qui rit Bio @
Compote fraiche pomme Bio vanille @0

Fr”

Crépe au fromage

Filet de colin lieu® - Sauce napolitaine
Brocolis a I'al

Yaourt sucré

Far breton nature du Chef (Lait Bio)
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Vendredi

O -, @ o @e, O : © ; L, Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
Origine France Régional Bio Plat signature “<*Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.
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Vendredi

Bio @Régional ®Produit labellisé OOrigine France
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Menu

Betteraves Bio & - Vinaigrette a la framboise
Tortellonl Bio pomodore mozzarelle sauce blanche
Le Lozére Bio D9

Yaourt Vanille Bio @

-

Taboulé (semoule Bio)
Poisson pané 100 % filet@ -, citron
Haricots verts Bio & I'échalote @

Gouda Bio @
Salade de fruits au jus de raisin

Paté de campagne catalan (regional)@ -, cornichons
[Lentilles - Vinaigrette a I'échalote

Sauté de boeuf (régional) 09 . Facon Strogonoff

Pommes de terre persillées
Suisse fruité
Fruit de saison

Carottes rapées - Vinaigrette a I'échalote

Parmentier de lentilles vertes Bio et butternut
Yaourt sucré
Gateau au miel du Chef

Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements,
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.
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Vendredi

Menu

Chou fleur - Vinaigrette au curry
Saucisse de Strasbourg

/Pané fromager

Potatoes -, Ketchup

Emmental Bio @
Mousse au chocolat au lait

Salade de coquillettes Bio, tomates et mais . Vinaigrette
Tortillas de pommes de terre et ammental Bio oc)
Camembert Bio @

Banane Bio @

Céleri rapé - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette
Lasagnes de boeuf
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Compote pomme kiwi @ ©

Madeleine

Cake 3 I'emmental du chef&

Médaillon de merlu MSC - Sauce & la moutarde 2 I'ancienne
Petits pois

Saint Mdret Bio

Fruit de saison

Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.



